MILJOARBETE PA THE WINERY HOTEL

Ambitionen att kunna erbjuda hotellupplevelser med storsta mojliga hdnsyn till miljon har funnits med redan sedan starten

av The Winery Hotel. Idag dr hotellet miljomdarkt med Svanen, Sveriges enda typ 1-miljomdrkning for hotell. Det betyder att allt fran

stadkemikalier till kdllsortering och energiforbrukning har kontrollerats av Miljomdrkning Sverige som ser till att de uppfyller Svanens

tuffa krav. Byggnaden ar miljocertifierad enligt BREEAM med betyget “Very Good”. Hos oss kan du som gdst kdnna dig trygg i att vi tar

ansvar for att minimera var paverkan pa miljon, oavsett om du ar hdr pa semester, konferens, vinprovning eller middag.

VIN

The Winery Hotel ar virldens forsta hotell med ett urbant
vineri i samma byggnad. Har vinifierar vi hotellets eget vin,
Winery Red, av ekologiskt odlade druvor fran var vingard
Terreno i Toscana. Winery Red ar certifierat EU-ekologiskt,
vilket innebar att aven vinifieringsprocessen uppfyller

en rad krav. En stor del av vinerna som siljs pa hotellet

ar aven de fran Terreno. Pa vingarden ar man ekologiskt
certifierade sedan 2014. Druvorna skordas for hand och
genomgar sedan ytterligare selektering. Arbetet i vineriet
sker med stor hantverksskicklighet och utan onodiga
tillsatser. Endast en liten dos svavel tillsatts — ett medvetet
val for att lata druvorna uttrycka sin ursprungliga karaktir
och argang. Idag ar Terreno sjalvforsorjande energimassigt
och kan tillgodose gardens behov till 100 procent.

I Att ta héllbarhets- och miljofragor pd storsta
allvar innebar en trygghet bade for vara gaster
och vara anstdllda. Vart miljotank har funnits med
oss sedan start och med Svanen-mdrkningen blir
det mer tydligt. Det har varit nyttigt for oss
att ga igenom alla enskilda delar av hotellet for
att sevad vi kan optimera och forbdttra.
Processen har inkluderat manga anstallda och
gjort oss alla mer insattaivad vi, i alla
enskilda avdelningar, kan bidra med for att
bli annu mer hdallbara och miljosmarta. 2

Claes Anerud, VD pa The Winery Hotel

MAT

Ivart kok finns en grundfilosofi som bygger pa respekt for
ravaran och att ta vara pa sa mycket det bara gar. Var kokschef
lagger stor vikt vid att utbilda kockarna pa plats och introducera
dem i detta tink och arbetssatt. Matsvinnet méts fyra gdnger
om aret, och klarar Svanens krav med rage. Vi arbetar nistan
uteslutande med tallriksservering och i det fall vi serverar
buffé, var frukost, uppmanar vi vara gaster att tinka efter en
extra gang innan de fyller pa sin tallrik.

P& lunchmenyn erbjuds rott kott som dagens lunch vid ett
tillfalle, i 6vrigt prioriteras protein med lagre klimatpaverkan.
Martin & Serveras klimatberdkningsverktyg anvands ofta
vid inkop for att kunna vilja den révara som har lagst klimat-
paverkan. Vi arbetar med gronsaker i sisong och prioriterar
svenska ravaror nar majlighet finns. Fisk och skaldjur

pa vara menyer ar till storsta delen MSC- och ASC-maérkta.

I de fall det inte gar, anvinder vi oss av leverantorer som
arbetar med sparbarhet. Vi har ett 1angsiktigt samarbete
med Stremtech AB (tidigare Johannas Stadsodlingar)

vilka levererar bladgront som tacker vart behov for bade
frukost och ala carte. De arbetar med kretsloppsbaserad
matproduktion i ett aquaponiskt odlingssystem.

Brod och fikabrod bakas i vart eget bageri pa ekologiskt mjol.
Andra volymprodukter, sasom mjolk, ar ocksa ekologiska.
Kaffet ar ett specialkaffe fran Brasilien, importerat av Balck
Coffee som virdesatter en nira och respektfull relation med
sina kaffeodlare och sjéalvklart en rattvis ersattning.

Det stilla och kolsyrade vattnet som serveras i vara restauranger
och till vara konferensgéster, tappas i anldggningar pa plats.



ENERGI

All var energi kommer fran fornybara kallor. Tillsammans
med var fastighetségare, Fabege, arbetar vi aktivt for minskad
energiforbrukning. Byggnaden har ett modernt och energi-
effektivt flaktsystem och var fastighetsagare arbetar aktivt
med att nyttja effektuttagen smart. Vi foljer upp var energi-
forbrukning pa arsbasis, bade per kvadratmeter och gistnatt,
och gor en rad energibesparande atgérder. Belysningen pa
rummen ar behovsstyrd, var armatur ar energieffektiv och

vi har centralstyrd temperaturreglering i huset. Det sitter
CO2-matare i vara konferenslokaler och 6vriga lokaler

som styr ventilationen. De senaste dren har just minskad
energiforbrukning varit ett fokusomréde for oss, vilket har
mynnat ut i ytterligare dtgarder som att:

+ Golvviarmen i badrummen aktiveras nar gasten
aktiverar strommen i rummet.

» Vara kockar uppmanas att arbeta energismart med
var koksutrustning och att anvanda energisparlage nar
mojlighet finns. Detta i sig halverar energianvandningen.

« Viarbetar energieffektivt med var fasadbelysning
under nattetid nar aktiviteten runt hotellet minskar.

Vi arbetar aktivt med att anpassa var energiforbrukning
till rdidande belaggning.

KEMIKALIER

Vi arbetar standigt for att minimera mangden kemikalier
iverksamheten. Darfor anvander vi ultrarent vatten i var
rengoring sa ofta det gar och kompletterar i 6vrigt med
miljocertifierade rengoringsprodukter.

VATTEN

Vér vattenforbrukning méts regelbundet for att sakerstalla
att den ligger inom Svanens tillatna intervall. Varje rum
ar utrustade med snalspolande kranar, duschmunstycken
och toaletter. Vi bjuder in vara gaster att bidra till minskad

S A H AR ARBETAR VI FOR ATT vattenkonsumtion genom att endast byta handdukar,

badrockar och sanglinnen pa begéaran. Vi samarbetar

Mi NSKA VARA KOLD I OXI D UTS I-APP med ett tvatteri som ar certifierat med ISO 14001 och

som dven uppfyller Svanens Miljokrav inom energi- och
vattenforbrukning samt kemikalier.

o Allvar energi kommer fran fornybara energikallor.

« Tillsammans med vér fastighetsagare arbetar vi aktivt

for att minska var energiforbrukning — exempelvis AVFALL

genom ett energieffektivt fliktsystem, att nyttja

effektuttagen smart, anviinda energieffektiv armatur En hotellverksamhet dr en stor verksamhet som genererar
och ha centralstyrd temperaturreglering i huset. stora mangder avfall. Darfor ar det av storsta vikt for oss att

ta ansvar nar det kommer till avfallshantering, leveranser

och information. Vi kéllsorterar 6ver 10 olika fraktioner och

« Enstor del av vara leverantorer levererar fossilfritt. underlittar for vara giister att killsortera genom information

« Viarbetar aktivt for minskat matsvinn. pa rummen. Var reception star 6ppen dygnet runt for de som

har avfall som behover sorteras specifikt. Avfallet hamtas

sedan upp med eldrivna bilar. Da var leverantor ar mer flexibel

med sina hdmtningar an traditionella avfallsentreprenorer sa

» Viarbetar med gronsaker i sisong och prioriterar kan vi battre styra hamtning efter behov och pa sé vis bidra till
svenska ravaror nir majlighet finns. farre transporter i vart nairomréde.

« Vikillsorterar vart avfall i 6ver tio fraktioner.

o P& lunchmenyn prioriteras protein
med lagre klimatpaverkan.

« Utanfor hotellet finns laddstolpar for gaster
som kor elbil Vilkommen till en njutningsfull och miljosmart
hotellupplevelse hos oss pa The Winery Hotel!

EN VINGARD. ETT HOTELL. EN MOTESPLATS.



