LUNCHMENY TERRENO KITCHEN V.13

LUNCH

Mandag
Kumminkryddad flaskkarré med plommon, rostade rotfrukter och graiddsas 190
Cumin spiced pork tenderloin with plum, roasted root vegetables and cream sauce

Tisdag
VEG Vegetarisk biff pa baljvixter med ingefara, risnudelsallad och misomajonnis 190
VEG Vegetarian steak with ginger, rice noodle salad and miso mayonnaise

Onsdag
Havets wallenbergare med brynt smor, gréna artor och potatispuré 190
“Havets wallenbergare” Fish steak with browned butter, green peas and potato puree

Torsdag
Kalvfarsbiffar med tomat, timjan och citron 190
Minced veal with tomato, thyme and lemon

Fredag
Grillad flankstek med parmesanpotatis och chimichurri 190
Grilled flank steak with parmesan potatoes and chimichurri

A LA CARTE

VEG Korallinser med stekt haricots verts, sugar snaps, pecorino och rostad vitloksmajonnis 190
VEG Coral lentils with fried haricot verts, sugar snaps, pecorino and rosated garlic mayonnaise
Vin/Wine: S.A. Terreno Bianco di Stella, Toscana, Italien 120/450

Hummer och hélleflundratortellini med hummersés 245
Lobster and halibut tortellini and lobster sauce
Vin/Wine: 2019 Terreno Bianco Professore IGT, Toscana, Italien 175/700

Hjort med l16kmarmelad, friterad 16k och pommes frites 245
Venison with onion marmalade, deep- fried onion and french fries
Vin/Wine: 2018 Terreno Chianti Classico DOCG, Toscana, Italien 150/600

VIN

2019 The Winery Red, Solna, Sverige 120/450
S.A.Terreno Bianco di Stella IGT, Toscana, Italien 120/450
2019 Terreno Bianco Professore, Toscana IGT, Italien 175/700
2020 Il Momento di Terreno, Toscana IGT, Italien 125/480
2018 Terreno Chianti Classico DOCG, Toscana, Italien 150/600
2018 Terreno Chianti Classico Riserva DOCG, Toscana, Italien 175/700
2017 Terreno A Sofia, Chianti Classico DOCG, Toscana, Italien 940

ALKOHOLFRITT TERRENOS OLIVOLJA HARTAPPAT VATTEN
Lask/Lattol 32 250ml 195 Kolsyrat 25 cl 32
Alkoholfriol 45 s5o00ml 335 Kolsyrat 50 cl 50

TERRENO

CHIANTI CLASSICO

VID ALLERGIER, FRAGA GARNA PERSONALEN. | IN CASE OF ALLERGIES, PLEASE ASK THE STAFF.



