LUNCHMENY TERRENO KITCHEN V.17

DAGENS LUNCH

Mandag
Stangt
Closed

Tisdag
Olbakad flisksida med dppel- och pepparrotskompott, rostad potatis och rotselleri 190
Beer-braised pork belly with apple and horseradish compote, roasted potatoes and celeriac

Onsdag
Grillat kycklingbrdst med soja- och ingefarssky, ris och asiatisk kélsallad 190
Grilled chicken breast with soy and ginger jus, rice and Asian cabbage salad

Torsdag
Kalvfarsbiff med kramig polenta, tomatragu och morétter rostade med gremolata 190
Veal patty with creamy polenta, tomato ragu and gremolata-roasted carrots

Fredag
Fish and chips med tartarsas och drtpuré smaksatt med mynta 190
Fish and chips with tartare sauce and mint-infused pea purée

A LA CARTE

VEG Spenatpaj med friterad getost, picklade betor samt sallad med dpple och valnotter 195
VEG Spinach tart with deep-fried goat’s cheese, pickled beetroot and apple and walnut salad
2023 Terreno Rosato di Toscana, Tuscany, Italy 125/550

Sotad hamachi med gurksallad, apple, 4gg och bocklingmajonnis 245
Charred hamachi with cucumber salad, apple, egg and kipper mayonnaise
2023 Terreno Rosato di Toscana, Tuscany, Italy 125/550

Lammytterfilé med italiensk potatisgraténg, grillad gron sparris och rédvinssés 245
Lamb sirloin with Italian-style potato gratin, grilled green asparagus and red wine sauce
2020 Terreno Chianti Classico Le Tre Vigne, Tuscany, Italy 160/695

Bryggkaffe/Te 20 Tiramisu 115 Chokladtryffel 40
Filter coffee/Tea Tiramisu Chocolate truffle

VIN

2021 Winery Red, Solna, Sweden 125/550
S.A. Terreno Bianco di Stella, Tuscany, Italy 125/550
2022 Terreno Bianco Professore, Tuscany, Italy 175/750
2023 Terreno Rosato di Toscana, Tuscany, Italy 125/550
2021 Terreno Il Momento, Tuscany, Italy 125/550
2020 Terreno Chianti Classico Le Tre Vigne, Tuscany, Italy 160/695

ALKOHOLFRITT TERRENOS OLIVOLJA HARTAPPAT VATTEN
Lask/Lattol 40 250 ml 225 Kolsyrat 25 cl 35
Alkoholfri 6l 45 500 ml 365 Kolsyrat 50 cl 50

TERRENO

CHIANTI CLASSICO

Om du har allergier eller vill veta var ditt kott kommer ifrdn, friga girna personalen.
Ifyou have allergies or want to know the origin of your meat, please ask the staff.
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