
WINERY KITCHEN WINE & FOOD

RÅVAROR

Citrus
Halstrad lax | Pilgrimsmussla | Råräka

Kroppkaka
Jordärtskocka | Buljong på Karl Johansvamp

Kokosbavaroise
Mango | Passionsfrukt | Ananas

Trerätters meny 480

RÅVAROR

Crottin de Chavignol
Getost | Betor | Fikon | Salt päroncremé

Lammrostbiff
Spenat | Vitlök | Potatispuré | Ratatouille

Pannacotta
Äpple | Munkar| Björnbär

Trerätters meny 550

MENY TERRENO

VINER

2014 Bianco Professore
Terreno, Toscana, Italien

2012 Pinó nero
Terreno, Toscana, Italien

2012 Chianti Classico Riserva
Terreno, Toscana, Italien

2009 Vin Santo del Chianti Classico
Terreno, Toscana, Italien

Vinpaket 450

VINER

2015 Marsanne
Tahbilk, Victoria, Australien

2009 Heytesbury Chardonnay
Vasse Felix, Margaret River, Australien

2010 Sellick’s Beach Shiraz
Arakoon Wines, McLaren Vale, Australien

2009 Botrytis Semillon Noble One
De Bortoli, New South Wales, Australien

Vinpaket 500

M E N Y  AU S T R A L I E N  & 
N YA  Z E E L A N D

À  L A  C A R T E

FÖR-  OCH MELLANRÄT TER

Spenat
Bakat lantägg | Spenatcrème  

150

Crottin de Chavignol
Getost | Betor | Fikon | Salt päroncremé

190

Kvällens bondplanka  
Dagspris

Ankbröst
Päron | Valnötter | Roquefort 

180

Citrus
Halstrad lax | Pilgrimsmussla | Råräka

180

 

VARMRÄT TER 

Kroppkaka
Jordärtskocka | Buljong på Karl Johansvamp

200

Havsaborre
Bouillabaisse | Fänkål | Hjärtmussla 

320

Skrei
Musslor | Forellrom | Ägg

280

Lammrostbiff 
Spenat | Vitlök | Potatispuré | Ratatouille 

300

Oxfilé Wellington på the Winerys vis 
Lardo | Karljohansvamp | Rödvinssås | Rostad märg

340

Bistroburgare
Lök | Tryffelmajonnäs | Pommes Frites

210

DESSER TER

Kokosbavaroise
Mango| Passionsfrukt | Ananas

120

Pannacotta
Äpple | Munkar | Björnbär

110

Kvällens dessert
Dagspris

Café Gourmand
Petitfour | Espresso | 3 cl Rom

130

Tryfflar
30

Kvällens osttallrik
Dagspris


